
STARTERS 
Oysters  5,50 
Gillardeau, per piece 

Focaccia 7 
Italian bread, black olive tapenade and olive oil 

Bruschetta pomodoro 8
Grilled baguette and seasoned tomato tartare 

Caprese salad 13 
Mozzarella di bufalo, pomodoro and pesto 

Carpaccio 16 
Thinly sliced beef  tenderloin, fresh herbs,  
arugula, pine seeds, Parmesan cheese and truffle 
mayonnaise 

Vitello Tonnato 17 
Roasted veal served with tuna sauce and capers 

Antipasti tower for two people  44 
Selection of  Italian delicacies, such as cold cuts, 
cheese, grilled vegetables and olives, including a 
bottle of  house wine 

PASTA 
Risotto with wild mushrooms  18 
Risotto rice, mushrooms and vegetable broth 

Pappardelle with lamb ragù 21 
Fresh egg spaghetti, lamb stew and vegetables 

Ravioli of  the day 17 
Stuffed vegetarian pasta that vary daily 

Spaghetti Gamberetti  22 
Fresh egg spaghetti, prawns and prawn bisque sauce 

Sweet potato gnocchi  19 
with gorgonzola 
Sweet potato gnocchi, made with egg and flour, 
served with a gorgonzola cream sauce 

Carbonara Linguine  20
Guanciale (Italian bacon), Pecorino Romano cheese, 
egg yolk and black pepper 

Optional: add truffle  10

PIZZA 
Tartufi  29
Black truffle and mushroom cream,  
Fior di Latte mozzarella, Grana Padano cheese, 
mushrooms, black truffle and fresh basil 

Diavola  17
Fior di Latte mozzarella, tomato sauce, spicy salami, 
`Nduja (spreadable spicy salami) and fresh basil 

Scamorza  18
Fior di Latte mozzarella, tomato sauce,  
potatoes, bacon (pancetta) and onion 

MAIN COURSES 
Ossobuco  28 
Stewed veal with white wine, saffron, onions and 
baby potatoes 

Lamb chops  34 
With pumpkin risotto, Taleggio cheese, bacon  
(pancetta) and lamb broth 

Parmigiana di Melanzane  19 
Eggplants from the oven, Fior di Latte mozzarella, 
tomato sauce, Grana Padano cheese and fresh basil 

Branzino aglio, olio e peperoncino  27 
Wild sea bass with garlic oil, peperoncino cream 
sauce and steamed broccoli 

DESSERTS 
Tiramisu  9 
Lemon cheesecake  9
Apple pie  8,50 
Italian cheese platter  18 

LUNCH MENU UNTIL 17:00H 

Frenzi Club  12
Sliced turkey, crispy bacon, lettuce, tomato and 
mayonnaise served on white or brown toast 

Caprese  12
Burrata, sliced tomato, fresh basil and pesto served 
on Italian bread 

Soup of  the day  8,50
Homemade soup, served with bread 

Prosciutto 
Prosciutto, buffalo mozzarella, tomato and arugula 
served on ciabatta 

Bitterballen (6 pcs)  7
Snacks (8 pcs)  8
Snacks (16 pcs)  16



VOORGERECHTEN 
Oesters  5,50 
Gillardeau, per stuk 

Focaccia  7 
Italiaans brood, zwarte olijven tapenade en olijfolie 

Bruschetta pomodoro  8
Gegrild stokbrood en gekruide tomatentartaar 

Caprese salade  13 
Mozzarella di bufalo, pomodoro en pesto 

Carpaccio  16 
Dun gesneden runderhaas, verse kruiden, 
rucola, pijnboompitten, Parmezaanse kaas en 
truffelmayonaise 

Vitello Tonnato  17 
Geroosterd kalfsvlees geserveerd met tonijnsaus en 
kappertjes 

Antipasti toren (voor twee personen)  44
Selectie van Italiaanse lekkernijen, zoals vleeswaren, 
kaas, gegrilde groenten en olijven, inclusief  een fles 
huiswijn 

PASTA 
Risotto met wilde paddenstoelen 18 
Ilisottorijst, bospaddenstoelen en groentebouillon 

Pappardelle met lamsstoof   21
Brede lintpasta, lamsstoof  en groente 

Ravioli van de dag  17
Gevulde vegetarische deegkussentjes van pasta,  
per dag verschillend 

Spaghetti Gamberetti  22 
Verse spaghetti, gamba’s, groente en bisquesaus  
van room 

Gnocchi van zoete aardappel  19 
en gorgonzola roomsaus 
Kleine deegkussentjes van zoete aardappel, ei en 
bloem, geserveerd met een roomsaus van gorgonzola 

Carbonara Linguine  20
Dunne lintpasta, Guanciale (Italiaans spek),  
Pecorino Romano kaas, eigeel en zwarte peper 

Optioneel: voeg truffel toe  10 

PIZZA 
Tartufi  29
Fior di Latte mozzarella, champignon crème,  
Grana Padano kaas, verse zwarte truffel en basilicum 

Diavola  17
Fior di Latte mozzarella, tomatensaus, pikante 
salami, `Niduja (smeerbare pikante salami) en verse 
basilicum 

Scamorza 18
 Fior di Latte mozzarella, tomatensaus, gekookte 
aardappelen, gezouten spek (pancetta) en ui 

HOOFDGERECHTEN 
Ossobuco 28 
Gestoofde kalf  in witte wijn, saffraan, zilveruitjes  
en krieltjes 

Lamskoteletten  34
Met pompoenrisotto, Taleggio (kaas), gezouten spek 
(pancetta) en lamsbouillon 

Parmigiana di Melanzane 19 
Aubergine uit de oven, Fior di Latte mozzarella, 
tomatensaus, Grana Padano kaas en verse basilicum 

Branzino aglio, olio e peperoncino 27 
Wilde zeebaarsfilet met knoflookolie, paprika crème 
en gestoomde broccoli 

DESSERTS 
Tiramisu  9 
Lemon cheesecake  9 
Appeltaart  8,50 
Italiaanse kaasplank  18
Diverse Italiaanse harde en zachte kazen,  
geserveerd met brood 

LUNCH MENU TOT 17:00 UUR 

Frenzi Club  12
Gesneden kalkoen, krokante bacon, sla, tomaat en 
mayonaise geserveerd op witte of  bruine toast 

Caprese  12
Burrata, tomaat, verse basilicum en pesto, 
geserveerd op een Italiaans broodje 

Soep van de dag  8,50
Huisgemaakte verse soep, geserveerd met brood 

Prosciutto  13
Prosciutto, buffalo mozzarella, tomaat en rucola 
geserveerd op ciabatta 

Bitterballen (6 stuks)  7
Bittergarnitu ur (8 stuks)   8
Bittergarnituur (16 stuks)  16


