
STARTERS 
Oysters  5,50 
Gillardeau, per piece 

Focaccia 9 
Italian flatbread, sun-dried tomato tapenade and olive oil

Bruschetta pomodoro 10
Grilled baguette and spiced tomato tartare

Caprese salad 14 
Mozzarella di bufalo, pomodoro and pesto

Carpaccio 18 
Thinly sliced beef  tenderloin, fresh herbs, rocket, 
pine nuts, parmesan cheese and truffle mayonnaise

Vitello Tonnato 19 
Roasted veal served with tuna sauce and truffle mayonnaise

Burrata salad  18 
Salad with burrata, red pesto and cherry tomatoes

PASTA 
Risotto with green asparagus 20
Risotto rice, green asparagus and spring onion

Ravioli of  the day 19 
Filled vegetarian pasta dough pillows, different every day

Penne Burrata 22
Fresh penne, burrata and red pesto

Carbonara Linguine 22
Thin ribbon pasta, Guanciale (Italian bacon), 
Pecorino Romano cheese, egg yolk and black pepper

Spaghetti Gamberetti  25
Fresh spaghetti, prawns, vegetables and cream 
bisque sauce

Lobster Tagliatelle   39
Fresh Tagliatelle, lobster, vegetables, cream bisque 
sauce and zucchini

Optional: add truffle  10

PIZZA 
Tartufi  29
Fior de Latte mozzarella, mushroom cream, Grana 
Padano cheese, fresh black truffle and basil

Diavola  18
Fior di Latte mozzarella, tomato sauce, spicy salami, 
´Niduja (spreadable spicy salami) and fresh basil

Burrata 22
Fior de Latte mozzarella, tomato sauce, burrata  
and seasonal vegetables

Frenzi (sandanielle)  18
Fior di Latte mozzarella, tomato sauce, ham,  
cherry tomatoes and rocket

MAIN COURSES 
Ossobuco  29 
Braised veal in white wine, saffron, silver onions  
and potatoes

Saltimbocca 29 
Thinly sliced veal covered with ham, served with 
green asparagus, sweet potato puree and caper sauce

Parmigiana di Melanzane  21 
Oven-baked eggplant, Fior di Latte mozzarella, 
tomato sauce, Grana Padana cheese and fresh basil

Seafood platter (for two)  60 
A varied selection of  lobster, oysters, prawns  
and crab salad

SIDES 
Fries  5
Green salad  5

DESSERTS 
Tiramisu  10 
Lemon cheesecake  10
Apple pie  10 

LUNCH MENU UNTIL 16:30 

Frenzi Club  12
Sliced turkey, crispy bacon, lettuce, tomato and 
mayonnaise served on white or brown toast

Caprese  12
Burrata, Tomato, fresh basil and pesto, served on  
an Italian bun

Prosciutto  14
Prosciutto, buffalo mozzarella, tomato, rocket and 
pesto served on an Italian bun

Carpaccio 18
Thinly sliced beef  tenderloin, parmesan cheese, truffle 
mayonnaise, pine nuts and served on an Italian bun

Soup of  the day  9
Homemade soup, served with bread

MENU

SNACKS
Bitterballen (6 pcs)  8

Snacks (8 pcs)  10

Snacks (16 pcs)  19



VOORGERECHTEN 
Oesters  5,50 
Gillardeau, per stuk 

Focaccia  9
Italiaans platbrood, zongedroogde tomaten tapenade 
en olijfolie

Bruschetta pomodoro  10
Gegrild stokbrood en gekruide tomatentartaar 

Caprese salade  14 
Mozzarella di bufalo, pomodoro en pesto 

Carpaccio  18
Dun gesneden runderhaas, verse kruiden, 
rucola, pijnboompitten, Parmezaanse kaas en 
truffelmayonaise 

Vitello Tonnato  19
Geroosterd kalfsvlees geserveerd met tonijnsaus en 
kappertjes 

Burrata salade 18
Salade met burrata, rode pesto en cherry tomaten

PASTA 
Risotto met groene asperges 20 
Risottorijst, groene asperges en bosui 

Ravioli van de dag  19
Gevulde vegetarische deegkussentjes van pasta, per 
dag verschillend

Penne Burrata 22 
Verse penne, burrata en rode pesto

Carbonara Linguine  22 
Dunne lintpasta, Guanciale (Italiaans spek),  
Pecorino Romano kaas, eigeel en zwarte peper

Spaghetti Gamberetti  25
Verse spaghetti, gamba’s, groente en bisquesaus  
 van room 

Lobster Tagliatelle  39
Verse Tagliatelle, kreeft, groente, bisquesaus van 
room en courgette

Optioneel: voeg truffel toe  10 

PIZZA 
Tartufi  29
Fior di Latte mozzarella, champignon crème,  
Grana Padano kaas, verse zwarte truffel en basilicum 

Diavola  18
Fior di Latte mozzarella, tomatensaus, pikante salami, 
`Niduja (smeerbare pikante salami) en verse basilicum 

Burrata 22
Fior de Latte mozzarella, tomatensaus, burrata en 
seizoensgroenten

Frenzi (sandanielle) 18
Fior di Latte mozzarella, tomatensaus,  
gedroogde ham, cherry tomaten en rucola

HOOFDGERECHTEN 
Ossobuco 29 
Gestoofde kalf  in witte wijn, saffraan, zilveruitjes  
en krieltjes 

Saltimbocca 29
Dun gesneden kalfsvlees bedekt met ham, geserveerd 
met groene asperges, zoete aardappelpuree en 
kappertjessaus

Parmigiana di Melanzane 21 
Aubergine uit de oven, Fior di Latte mozzarella, 
tomatensaus, Grana Padano kaas en verse basilicum 

Seafood plateau (voor twee personen) 60
Een gevarieerd aanbod van o.a. kreeft, oesters, 
gamba’s en krabsalade

SIDES
Fries  5

Groene salade  5

DESSERTS 
Tiramisu  10 
Lemon cheesecake  10 
Appeltaart  10 

LUNCH MENU TOT 16:30 

Frenzi Club  12
Gesneden kalkoen, krokante bacon, sla, tomaat en 
mayonaise geserveerd op witte of  bruine toast 

Caprese  12
Burrata, tomaat, verse basilicum en pesto, 
geserveerd op een Italiaans broodje 

Prosciutto  14
Prosciutto, buffalo mozzarella, tomaat, rucola en pesto geser-
veerd op een Italiaanse bol

Carpaccio 18
Dun gesneden runderhaas, parmezaanse kaas, truffel-
mayonaise, pijnboompitten en geserveerd op een 
Italiaanse bol

Soep van de dag  9
Huisgemaakte verse soep, geserveerd met brood

MENU

BITTERGARNITUUR
Bitterballen (6 stuks)  8

Bittergarnituur (8 stuks)   10

Bittergarnituur (16 stuks)  19


