
STARTERS 
Oysters 	 5,50 
Gillardeau, per piece 

Focaccia	 9 
Italian flatbread, sun-dried tomato tapenade and olive oil

Bruschetta pomodoro	 10
Grilled baguette and spiced tomato tartare

Caprese salad	 14 
Mozzarella di bufalo, pomodoro and pesto

Carpaccio	 18 
Thinly sliced beef  tenderloin, fresh herbs, rocket, 
pine nuts, parmesan cheese and truffle mayonnaise

Vitello tonnato	 19 
Roasted veal served with tuna sauce and capers

Gambas aglio e olio 	 18 
Prawns, olive oil, garlic, salad and bread

PASTA 
Risotto with wild mushrooms	 20
Risotto rice, mushrooms and vegetable broth

Ravioli of  the day	 19 
Filled vegetarian pasta dough pillows, different every day

Penne Burrata	 22
Fresh penne, burrata and red pesto

Carbonara linguine	 22
Thin ribbon pasta, Guanciale (Italian bacon), 
Pecorino Romano cheese, egg yolk and black pepper

Spaghetti gamberetti 	 25
Fresh spaghetti, prawns, vegetables and cream 
bisque sauce

Pappardelle with wild boar ragu	 25
Wide ribbon pasta, wild boar and vegetables

Optional: add truffle 	 10

PIZZA 
Tartufi 	 29
Fior de Latte mozzarella, mushroom cream,  
Grana Padano cheese, fresh black truffle and basil

Diavola 	 18
Fior di Latte mozzarella, tomato sauce, spicy salami, 
´Niduja (spreadable spicy salami) and fresh basil

Burrata	 22
Fior de Latte mozzarella, tomato sauce, burrata  
and seasonal vegetables

Frenzi (sandanielle) 	 18
Fior di Latte mozzarella, tomato sauce, ham,  
cherry tomatoes and rocket

MAIN COURSES 
Ossobuco 	 29 
Braised veal in white wine, saffron, silver onions  
and potatoes

Saltimbocca	 29 
Thinly sliced veal covered with ham, served with 
green asparagus, sweet potato puree and caper sauce

Parmigiana di melanzane 	 21 
Oven-baked eggplant, Fior di Latte mozzarella, 
tomato sauce, Grana Padana cheese and fresh basil

Bacala salsa verde	 29 
Cod, fried polenta, grilled paprika and salsa verde

SIDES 
Breadbasket 	 5
Fries 	 5
Green salad 	 5

DESSERTS 
Tiramisu 	 8 
Lemon cheesecake 	 8
Apple pie 	 8

MENU

SNACKS
Bitterballen (6 pcs) 	 8

Snacks (8 pcs) 	 10

Snacks (16 pcs) 	 19

IF YOU HAVE ANY ALLERGIES AND/OR DIETARY REQUIREMENTS, 
PLEASE LET THE STAFF KNOW PRIOR TO PLACING AN ORDER 
FROM OUR MENU. 

LUNCH•SANDWICHES 
UNTIL 16:30

Veggie foccacia 	 13
Focaccia, grilled vegetables, chickpea purée, honey, and 
salsa verde

Frenzi club 	 13
Sliced turkey, crispy bacon, lettuce, tomato and 
mayonnaise served on white or brown toast

Caprese 	 12
Burrata, tomaat, verse basilicum en pesto, geserveerd 
op een Italiaans broodje 

Prosciutto 	 14
Prosciutto, buffalo mozzarella, tomaat, rucola en pesto  
geserveerd op een Italiaanse bol

Carpaccio	 18
Dun gesneden runderhaas, parmezaanse kaas, truffel
mayonaise, pijnboompitten en geserveerd op een  
Italiaanse bol

Soep van de dag 	 9
Huisgemaakte verse soep, geserveerd met brood



VOORGERECHTEN 
Oesters 	 5,50
Gillardeau, per stuk

Focaccia 	 9
Italiaans platbrood, zongedroogde tomaten tapenade 
en olijfolie

Bruschetta pomodoro 	 10
Gegrild stokbrood en gekruide tomatentartaar

Caprese salade 	 14
Mozzarella di bufalo, pomodoro en pesto

Carpaccio 	 18
Dun gesneden runderhaas, verse kruiden, 
rucola, pijnboompitten, parmezaanse kaas en 
truffelmayonaise

Vitello tonnato 	 19
Geroosterd kalfsvlees geserveerd met tonijnsaus  
en kappertjes 

Gamba’s aglio e olio 	 18
Gamba’s, olijfolie, knoflook, salade en brood

PASTA 
Risotto met wilde paddenstoelen	 20
Risottorijst, bospaddenstoelen en groentebouillon

Ravioli van de dag 	 19
Gevulde vegetarische deegkussentjes van pasta,  
per dag verschillend

Penne burrata 	 22
Verse penne, burrata en rode pesto

Carbonara linguine 	 22
Dunne lintpasta, Guanciale (Italiaans spek), Pecorino 
Romano kaas, eigeel en zwarte peper

Spaghetti gamberetti 	 25
Verse spaghetti, gamba’s, groente en bisquesaus  
van room

Pappardelle met stoof   
van wild zwijn	 25
Brede lintpasta, wild zwijn en groente

Optioneel: voeg truffel toe 	 10 

PIZZA 
Tartufi 	 29
Fior de Latte mozzarella, champignon créme,  
Grana Padano kaas, verse zwarte truffel en basilicum

Diavola 	 18
Fior di Latte mozzarella, tomatensaus, pikante 
salami, ´Niduja (smeerbare picante salami) en  
verse basilicum

Burrata 	 22
Fior de Latte mozzarella, tomatensaus, burrata  
en seizoensgroenten

Frenzi (sandanielle) 	 18
Fior di Latte mozzarella, tomatensaus, beenham, 
cherry tomaten en rucola

HOOFDGERECHTEN 
Ossobuco 	 29
Gestoofde kalf  in witte wijn, saffraan, zilveruitjes  
en krieltjes

Saltimbocca 	 29
Dun gesneden kalfsvlees bedekt met ham, geserveerd 
met groene asperges, zoete aardappelpuree en
kappertjessaus

Parmigiana di melanzane 	 21
Aubergine uit de oven, Fior di Latte mozzarella, 
tomatensaus, Grana Padana kaas en verse basilicum

Bacala salsa verde 	 29
Kabeljauw, gefrituurde polenta, gegrilde paprika  
en salsa verde

SIDES
Broodmandje 	 5
Fries 	 5

Groene salade 	 5

DESSERTS 
Tiramisu 	 8
Lemon cheesecake 	 8
Appeltaart 	 8 

 

MENU

BITTERGARNITUUR
Bitterballen (6 stuks) 	 8

Bittergarnituur (8 stuks)  	 10

Bittergarnituur (16 stuks) 	 19

INDIEN U ALLERGIEËN EN/OF DIEETWENSEN HEEFT, LAAT DIT DAN 
ALSTUBLIEFT WETEN AAN HET PERSONEEL VOORAFGAAND AAN 
HET PLAATSEN VAN EEN BESTELLING VAN ONZE KAART. 

LUNCH•BROODJES TOT 16:30 

Veggie foccacia 	 13
Foccacia, gegrilde groenten, kikkererwtenpuree,  
honing en salsa verde

Frenzi club 	 13
Gesneden kalkoen, krokante bacon, sla, tomaat  
en mayonaise geserveerd op witte of  bruine toast

Caprese 	 12
Burrata, tomaat, verse basilicum en pesto, geserveerd 
op een Italiaans broodje 

Prosciutto 	 14
Prosciutto, buffalo mozzarella, tomaat, rucola en pesto  
geserveerd op een Italiaanse bol

Carpaccio	 18
Dun gesneden runderhaas, parmezaanse kaas, truffel
mayonaise, pijnboompitten en geserveerd op een  
Italiaanse bol

Soep van de dag 	 9
Huisgemaakte verse soep, geserveerd met brood


